
 

Wochenkarte  

Als Aperitif empfehlen wir: 

„Zirben-Sprizz“ 

Zirbenlikör mit Secco, ein Schuss Sprudel  

0,2l – 7,50 € 

Mit Empfehlung von Susanne Fischer | Zirbenseele® Markt 10 im Stadthaus 
 

Suppen und Vorspeisen 

Rahmsuppe vom Frühlingslauch  ................................................................... 8,00 € 

Rindercarpaccio mit Rucola, Pinienkernen und Parmesan....................... 12,50 € 

 

Hauptgerichte 

Vegane Köttbullar mit Mandelbroccoli ................................................... …16,50 € 

Nudeltaschen gefüllt mit Trüffel und Frischkäse in Salbeibutter ........ …17,50 € 

Geschmorte Rinderbäckchen mit Kartoffelpüree und Karotten ............. 21,50 € 

Gebratenes Lachsfilet auf mediterranem Gemüse mit Bandnudeln ...... 24,50 € 

Rinderfiletspitzen in Pfefferrahm mit Kartoffelrösti ................................. 29,50 € 

 

Der süße Abschluss… 

Vanillemousse mit Beerenragout ..........................................................................8,00 € 

Zitronentarte mit Baiser ........................................................................................... 8,50 € 

Weinempfehlung:  

2020er Erlenbacher Krähenschnabel 

Johannes Deppisch / Marktheidenfeld / Franken 

Weißer Burgunder Kabinett Trocken 

die vornehme Note erinnert an frischen Garten, Minze, zarter Schmelz,  

trocken-niveauvolle Eleganz 
0,2 l – 8,50 

 

 

https://www.vivino.com/wineries/johannes-deppisch

