
 

Wochenkarte  

Als Aperitif empfehlen wir: 

„Zirben-Sprizz“ 

Zirbenlikör mit Secco, ein Schuss Sprudel  

0,2l – 7,50 € 

Mit Empfehlung von Susanne Fischer | Zirbenseele® Markt 10 im Stadthaus 
 

Suppen und Vorspeisen 

Linsen-Currysuppe  .......................................................................................... 7,50 € 

Rindertatar mit Gurke, Zwiebel, Ei und Bauernbrot ................................. 12,50 € 

 

Hauptgerichte 

Schlutzkrapfen in Salbeibutter mit Parmesan  ....................................... …16,50 € 

Hirschgulasch mit Coburger Klößen und Rotkraut ................................... 19,50 € 

Gebratenes Barschfilet auf Spinat, Senfsauce und Kartoffeln ................. 23,50 € 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Salat ........................................ 29,50 € 

 

Der süße Abschluss… 

Topfenknödel mit Marille im Vanillesüppchen .......................................... 8,00 € 

Blutorangen Creme brûlée mit Vanilleeis ..................................................... 8,50 € 

Weinempfehlung:  

2020er Erlenbacher Krähenschnabel 

Johannes Deppisch / Marktheidenfeld / Franken 

Weißer Burgunder Kabinett Trocken 

die vornehme Note erinnert an frischen Garten, Minze, zarter Schmelz,  

trocken-niveauvolle Eleganz 

0,2 l – 8,50 

 

 

https://www.vivino.com/wineries/johannes-deppisch
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