
Wochenkarte  
Suppen und Vorspeisen 

Rahmsuppe von der Pastinake und Steckrübe (9,11,16)  ......................................  8,50 € 

Rindercarpaccio mit Rucola, Pinienkerne und Parmesan (9,11,13,16)  ...............  14,50 € 

Crème brûlée vom Ziegenfrischkäse mit Rote-Beete-Salat (9,11,16) ................ 14,50 € 

 

Hauptgerichte 

Kartoffel-Gemüseauflauf mit Käse überbacken (9,11,13,16) ...............................  18,50 € 

Kalbsrahmbraten mit Coburger Klößen und Gemüse (9,11,13,16,18)  .................  23,50 € 

Rosa gebratener Hirschrücken mit Mandelkrapfen und Karotten (9,13,16) .... 31,50 € 

Rinderfiletspitzen Stroganoff mit Kartoffelrösti und Salat (9,13,16,19) .................... 32,50 € 

Jakobsmuscheln auf buntem Fenchelgemüse (9,13,14,16,17)  ......................................... 33,50 € 

 
Der süße Abschluss... 

Schokoladenmousse mit Sauerkirschen (9,11,13,16)  ..............................................  9,00 € 

Glühweinbirne mit Mandeleis (9,16) .....................................................................  9,50 € 

 
Ursprung 2022 Markus Schneider Pfalz 

Im Glas mit einem strahlenden Rubinrot. Die Aromen des Weins erinnern vor allem 

an reife Kirschen, rote und schwarze Johannisbeeren und Pflaumenmus. Aber auch 

leichte Gewürzanklänge und Noten von Kaffee und Kakao laden zum Schwelgen 

ein. Im Mund mit einer Frische spendenden Mineralik sowie einer Tanninstruktur 

0,2 l – 9,50 €   0,75l – 32,00 € 

 

Champagner Alfred Rothschild & Cie des Weinguts Maison Burtin 

Leuchtendes Goldgelb mit kupferfarbenen Reflexen. Gelbfruchtige Nase von 

Apfelfrucht, Mirabelle und Pfirsich. Mittlerer Körper mit harmonischem fruchtsüßem 

Kern, zarte Mousseux. Im Nachhall saftige Aprikose. 

0,1 l – 10,00 €  0,375 l – 30,00 €   0,75l – 55,00 € 

 

 

(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsmittel (3) mit Antioxidationsmittel 

(5) geschwefelt (6) geschwärzt (7) mit Phosphat (8) künst. Süßungsmittel (9) Zucker u. Süßungsmittel 

    Allergene: (11) Gluten (12) Krebstiere (13) Eier (14) Fisch (16) Milch und-Erzeugnisse 

   (17) Schalenfrüchte (18) Sellerie (19) Senf (20) Schwefeldioxid und Sulfite 


