
 

 

Suppen  Soups 

Tafelspitzsuppe mit Flädle (11,13,18) .......................................................................................... 8,50 € 
Boiled fillet of beef soup with Flädle (pancake strips) 

 

Apfel- Meerrettichsuppe mit Croûtons (2,3,5,9,16,18) .................................................................. 9,50 € 
Apple horseradish soup with croutons 
 

… mal ohne Fleisch  … something without meat 

Kreuzsalat mit Biersenf- oder Balsamico- Dressing (9,16,19) ................................................ 12,50 € 
Large seasonal salad with beer mustard or balsamic dressing 

mit gebratenen Pilzen with fried mushrooms .............................................................................. 20,00 € 

mit gebratenen Edelfischen with fried freshwater fish ................................................................. 28,00 € 
 

Spinatknödel auf Tomatenragout mit gerösteten Nüssen (Vegan,18) ................................... 19,00 € 
Spinach dumplings atop tomato ragout with roasted nuts 

 

Gebratenes Zanderfilet mit Mandelbutter auf Lauchgemüse, Kartoffeln und Salat .. 31,50 € 
Crispy pan-fried perch fillet with almond butter, atop a bed of leek vegetables,          ½ 24,00 € 

parsley potatoes and seasonal side salad       
 

Unsere Klassiker  Our classic dishes 

Coburger Bratwurst mit Sauerkraut und Schwarzbrot (5,8,9,11,13) ....................................... 15,50 € 
Coburg bratwurst with sauerkraut and black bread            ½   10,50 € 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Saisonsalat (2,8,9,11,13,16,19) ................... 31,00 € 
Wiener schnitzel made from saddle of veal with fried potatoes and a seasonal side salad         ½ 24,00 € 
 

Aus unserer Bratenküche  From our roast kitchen 

Fränkischer Sauerbraten mit Rotkohl und Coburger Klößen (1,8,9,18,16,20) .......................... 23,00 € 
Regional pot roast of beef marinated in vinegar with red cabbage and home-made Coburg dumplings                             ½ 17,00 € 

 

Rindertafelspitz mit Krensoße, Wurzelgemüse und Coburger Klößen (9,18,16) ............... 23,00 € 
Boiled fillet of beef with fresh horseradish sauce, root vegetables and home-made Coburg dumplings          ½ 17,00 € 

 

Rinderroulade mit Rotkohl und Coburger Klößen (1,8,9,18,16,20) ............................................ 24,00 € 
Beef roulade with red cabbage and Coburg dumplings            ½ 18,00 € 

 

Knusprig gebratenes Schäufele mit Sauerkraut und Coburger Klößen (1,5,8,9,18) ............ 24,50 € 
Crispy roasted pork shoulder with sauerkraut and Coburg dumplings 

 

Halbe knusprig gebratene Bauernente mit Rotkohl und Serviettenkloß (1,5,8,9,13,18) ........ 29,00 € 
Half crispy fried duck with red cabbage and bread dumpling             ½ 24,00 € 

 

Dessertschmankerl  Desserts specialties 

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Pistazienkern (9,11,13,16) ............................ 9,50 € 
Coburg “Mohr im Hemd” – warm chocolate cake 

 

Variation vom Sorbet mit frischen Früchten (1,2,9) ...............................................................  9,00 € 
Variation of sorbet with fresh fruit 
  


